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Technik in Bestform
Edelstahlbehälter mit Deckel und wärmebeständiger Silikondichtung.
Ablaufstutzen mit Überlauf in Edelstahl. Heizung Behälterunterseite
aufgelötet für optimale Wärmenutzung, mit Ableitblech geschützt.
Überhitzungsschutz bei Trockenbetrieb/ohne Wasser bei 110°C,
Handrückstellung über RESET-Knopf. Temperatursicherung bei zu
großem Stromfluss. Schaltet bei 154°C. 
Prüfzertifikat für elektromagnetische Verträglichkeit 
Norm 72/245/EWG.

Bedienpanel;
Tempe ratur wähl -
knopf; RESET-
Knopf;
An zeige für
Heizung und
Störung;
Lichtschalter.

Würstchenkocher

Spannung: 24 V

Power: 500 W
Stromaufnahme: 21 A

Gewicht: 2,5 kg

Inhalt: 3 l

Ablauf: 3/4 ”

Kabelquerschnitt: 4 mm2

Order-No.: 08.0131.00.00

Type WK 131 Volumen für
ca. 30 Würstchen.

Spannung: 24 V

Power: 500 W
Stromaufnahme: 21 A

Gewicht: 2,7 kg

Inhalt: 5 l

Ablauf: 3/4 ”

Kabelquerschnitt: 4 mm2

Order-No.: 08.0181.00.00

Type WK 181 Volumen für
ca. 40 Würstchen.

Spannung: 24 V

Power: 600 W
Stromaufnahme: 25 A

Gewicht: 3 kg

Inhalt: 8,5 l

Ablauf: 3/4 ”

Kabelquerschnitt: 4 mm2

Order-No.: 08.0500.00.00

Type WK 500 Volumen für
ca. 60 Würstchen.
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Technik in Bestform

Würstchenkocher 

Spannung: 24 V

Power: 750 W
Stromaufnahme: 32 A

Gewicht: 11 kg

Inhalt: 10 l

Ablauf: 3/4 ”

Kabelquerschnitt: 4 mm2

Order-No.: 08.0201.00.00

Type WK 201 Einbau Volumen für
ca. 80 Würstchen.

Spannung: 24 V

Power: 750 W
Stromaufnahme: 32 A

Gewicht: 13 kg

Inhalt: 10 l

Ablauf: 3/4 ”

Kabelquerschnitt: 4 mm2

Order-No.: 08.0200.00.00

Type WK 200 Aufbau Volumen für
ca. 80 Würstchen.

mit Edelstahl -
verkleidung.


